
MENU SIGNATURE

Langoustines grillées à la flamme, céleri, pamplemousse
et bisque de langoustines au poivre de Timut

Ou

Pintade en ballotine nappée, duo d’asperges 
et jus à la verveine

PLATS

Poisson d'océan, artichauts barigoules, arancini,
et crème au cresson

Ou

Filet d‘agneau cuit basse température, épaule confite,
petits pois, condiment pois chiche et jus à l’ail des ours

FROMAGE 

Assiette de fromages  (+10 euros)
ou

Fromage travaillé (+10 euros)

DESSERTS
Fraises au naturel, en crémeux et en chips, 

biscuit granola et sorbet au cerfeuil

Ou

Les prix affichés sont TTC et services inclus

51 €

Mousse chocolat noir 70%, siphon à la noix de cajou, 
biscuit cacao et crème glacée au mélilot
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