
Saint-Valentin  
-100€ - 

Marinées, taboulé de choux-fleurs, mangue 

et crème au poivre de Timut

Saint-Jacques

Rôti au beurre, betteraves, gnocchis et jus au shiso

Bar de ligne

Cuit basse température, cromesquiq de ris de veau, 

topinambours et jus au vin jaune

Veau

Confits, dattes, blanc-manger et  crème glacée à la fleur d’oranger 

Kumquats

Amuse-Bouche

En différentes textures, panais et jus safrané

Comté

Noir 70%, praliné sarrasin, streusel et crème glacée au gingembre

Chocolat

Tarif hors boissons - TTC et services compris


